Kyläkeittiöt Kilkkeellä
 

Kilke on perinteinen partioleiri, mutta on siellä paljon uuttakin. Uutta on se, että siellä on uusi partio-ohjelma käytössä. Uutta on se, että leiripaikka on pysyvä nuorisoleirikeskus, jonne on etukäteen rakennettu vesijohtoverkosto, viemäriverkosto, sähköverkosto ja tietoliikenneyhteyksiä. Uutta on myös leirimuonituksen toteuttaminen kyläkeittiökonseptilla. Koska pestini on kyläkeittiömestari, niin ajattelin vähän kertoa, miten Kyläkeittiömalli eroaa perinteisestä leirimuonituksesta.

Jokainen, joka on ollut muonittamassa vähänkään suurempaa leiriä tietää, että keittiöhommissa ei pääse helpolla. Työpäivä alkaa aamulla ensimmäisenä ennen seitsemää ja työpäivä päättyy illalla aikaisintaan kymmeneltä. Tätä kestää leirin alusta leirin loppuun asti. Lisäksi on raksa- ja purkuleirin muonitus sekä tietysti kaikkien keittiötavaroiden putsaus sen jälkeen kun on päästy kotiin. Outoa on se porukka, joka tätä haluaa tehdä ja vielä lisäksi maksaa siitä, että pääsee keittiöhommiin ;)

Olin mukana Tarus-leirillä perheleiri Lastun muonitusvastaavana. Taruksella päätimme jo leirin suunnitteluvaiheessa toteuttaa muonituksen henkilökuntaystävällisemmin. Päätimme, että muonitus toteutetaan 2 vuorosysteemillä siten että jokaisella perheleirin muonittajalla on jokaisena leiripäivänä puoli päivää vapaata. Aamuvuoro alkoi klo 7:00, ja vuoroon kuului aamupalan ja lounaan valmistus, tarjoilu sekä tiskit. Vuoron vaihto oli klo 14:30. Iltavuoroon kuului päivällinen ja iltapala sekä tiskit. Nukkumaan iltavuorolaiset pääsivät 21:30 - 23:00 välillä. Sama vuoro, joka oli iltavuorossa, jatkoi aamulla vuoroaan ja teki aamupalan ja lounaan sekä hoiti tiskit. Vuoro vaihtui klo 14:30, ja näillä ihmisillä oli seuraavat työtehtävät edessä seuraavana päivänä klo 14:30.

Mukavaa tässä oli tietysti se, että joka toisena aamuna sai nukkua pidempään ja vapaavuorolla sai tehdä mitä itse halusi. Minä ainakin osallistuin leirin ohjelmaan sekä hengailin kahvilassa, uimarannalla ja saunassa sekä valokuvasin ajoittain pakolaisleiriltä muistuttavaa Tarus-leiriä. Jokainen joka oli siellä muistaa ne kaksi ensimmäistä sadepäivää. Muistan aina lämmöllä Taruksen ja myös Kohinan keittiötiimejäni :)

Perheleirissämme oli noin 500 leiriläistä ja lisäksi noin 50 muuta ruokittavaa. Erityisruokavalio-ihmisiä oli noin 100. Keittiötiimiimme kuului 24 muonittajaa, joista aikuisia oli alle 10. Molemmissa vuoroissa oli 1 vuoropäällikkö, 1 erityisruokavaliovastaava sekä 10 muonittajaa.

Ensimmäinen päivä opeteltiin, ja homma oli aika sähellystä, ainakin minulla, joka vastasi siitä toisesta vuorosta. Tammiston Merkku vastasi toisesta vuorosta ja samalla opetti minua suurleirin muonituksessa. Loput leiripäivät sujuivatkin mallikkaasti, ja saimme oikein hyvää palautetta leirin lopussa.

Tämä oli ensimmäinen kyläkeittiöni. Toinen oli kesällä 2008 Uudenmaan partiopiirin Kohina-leirillä Hangossa. Kohina-leirillä meitä aikuisia taisi olla vähän suurempi määrä ja muonitettavia noin 430.
Palaute oli hyvää myös tältä leiriltä, ja siksi olenkin varma, että kyläkeittiömalli toimii myös Kilkkeellä.


Kilkkeellä on 4 alaleiriä, ja jokaisessa näistä on 4 – 5 kyläkeittiötä. Jokaisella alaleirillä on muonitusmestari, joka vastaa alaleirin muonituksesta muonitustiiminsä kanssa. Jokaisessa kyläkeittiössä on 2 muonituskymppiä eli vuoropäällikköä sekä noin 20 muonittajaa. Jokaisessa alaleirissä on muonavarasto, ja siellä on oma henkilökuntansa. Erityisruokia tehdään yhdessä kyläkeittiössä alaleiriä kohti ja perheleirissä. Kyläkeittiöön on jo nyt tilattu rakennusmateriaalit, keittimet sekä hygieniaan ja jätehuoltoon liittyvät tarvikkeet. Tarkoitus on, että jokainen kyläkeittiö on lähes samanlainen ja valmis ennen ensimmäistä leiripäivää. Lippukunnista tuodaan pienemmät keittiöissä tarvittavat tarvikkeet, kuten esimerkiksi astioita ja kattiloita.

Kyläkeittiötiimi valmistaa ruuat reseptien mukaan alaleirin muonavarastosta haetuista raaka-aineista. Ruoka on perinteistä leiriruokaa ja se valmistetaan isoilla keittimillä. Valmistuksessa käytetään esikypsennettyjä ja/tai paloiteltuja raaka-aineita. Erityisruuat valmistetaan kaasukeittimillä. Tiskivesistä huolehtii 2 muonittajaa. Muonitusmestarit ja muonituskympit saavat hygieniapassikoulutuksen mikäli heillä ei entuudestaan hygieniapassia ole.

Muutamalla alaleirillä on jo muonitusmestari, ja kyläkeittiökymppejäkin on jo useita. Palveluleirissä taitaa olla jo lähes koko muonitustiimi kasassa. Toivottavasti saamme kaikkiin alaleireihin innokkaita muonittajia. Uusi partio-ohjelma tarkoittaa myös sitä, että samoajaikäisille ja vaeltajaikäisille on leirillä omaa ohjelmaa, joten aikuisia tarvitaan kyläkeittiöihin ainakin valmistamaan ruuat, koska muut saattavat olla suorittamassa leiriohjelmaa. Ruokien tarjoilu ja tiskaaminen onkin mielestäni sellaista työtä, että siihen kelpaa kuka tahansa leiriläinen, jolla on vain halu tehdä keittiötöitä.
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