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KILKE 2010
KYLAKEITTIOIDEN KEITTIOSUUNNITELMA Versio 6.3

Muutokset versioon 6.1 on véritetty punaisella. v 7.0 tulee olemaan se lopullinen.

Hyva Ruoka, Parempi Leiri

Kilke suurleirilla asutaan leirikylissé. Jokaisessa alaleirin leirikylassa on noin 500 asukasta.
Kaikkihan tietavat, ettd keittio on kodin sydan. Kylakeittio on siis kylan sydan.
Kylakeittibssa syodaan 4 ateriaa pdaivassa, aamupala, lounas, paivallinen ja iltapala.
Ruokailuiden valisena aikana ja etenkin illalla on kylakeittion ruokasali kaytettavissa leirin
ohjelmaan. Kylakeittion ruoan valmistukseen tarkoitetut tilat ovat muilta, kuin muonittajilta
kiellettyd aluetta. POytien &&ressa on mukava askarrella, pitaa palavereita, suorittaa
leirikasteita, juhlia syntymépaivia, laastaroida haavoja jne.

Jokaisella alaleirilla on muonitusmestari, joka vastaa yhdessa muonitustiimin ja oman
tiiminsa kanssa alaleirin muonituksesta.

Jokainen alaleiri pestaa itse kylakeittididen henkilokunnan. Jokaisesta savusta on
tultava henkilost6d kylékeittioobn suhteessa savun kokoon. Jokainen kyla,
(kylakeittiokympit ja kylapaallikkd) rekrytoi oman kylakeittibnsa vaen kylan
leirisavuista ja vastaa siitd ettd tarvittavat vahimmaisvaatimukset mm.
hygieniapassien suhteen tulevat taytetyiksi. Viimekadessa alaleiri yhdesséa Kilkkeen
muonitustiimin kanssa vastaa siita etta kylakeittiot ovat oikein resursoidut: méaara,
laatu, kyvykkyydet, hygieniapassilliset tms. Tavoite on hankkia sekd ammattilaisia,
ettd opettelevia tekijoita, uusia leireja silmalla pitaen.

Kylakeittididen toiminnasta leirin aikana vastaavat kylakeittiokympit (vuoropaallikét).
Kylakeittibissa tyodskennellddn kahdessa vuorossa. Molemmissa vuoroissa on
vuoropaallikkd ja hanellda keskimaéarin 11 apulaista. Apulaisten maara vaihtelee keittion
tuotannon mukaan. Osa keittidista tuottaa ruokavalioita, kasvisruokaa ja osa muonittaa
perusmuonitusta.  Keittididen luonne, eli mita Kkeittio tuottaa, ratkaisee tekijoiden
osaaminen. Osaavimmat saavat haastavimmat tuotannot hallittavakseen.

Kylakeittion henkilokuntaa tarvitaan siis noin 24 - 30 leirilaista. Leirin jokaisena paivana,
paitsi vierailupaivana, on puoli vuorokautta vapaavuoroa ja silloin vapaalla oleva
henkilokunta tekee, mita itse haluaa, olipa se sitten hengailua kahvilassa tai leirin
ohjelmaan osallistumista. Myods tuplapestit ovat ihan mahdollisia: muutama keittibvuoro ja
muun ajan voi olla esimerkiksi ohjelmapisteessa.

Kilke — leirin kylakeittion rakentaminen, varustelu ja toiminta

Kylakeittion toimintamalli, rakenne ja varustelut on testattu kesalla 2008 Kohina piirileirilla.
Tatd toimintamallia on muokattu ja kehitetty monen ihmisen voimin, ja tdman mallin
mukaan toimimme Kilkkeelld. Olen tehnyt tdm&n materiaalin ja suunnitelman ja annan
mielellani lisétietoja keittiosta, joten kerro yhteystietosi, pestisi ja kysymyksesi, niin vastaan
sinulle ja tarkeitten muutosten osalta taydennan tarvittaessa myds tata suunnitelmaa.
Yhteystiedot: korhospauli@gmail.com tai 040 5626099.
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1. LEIRIN MUONITUSMALLI - KYLAKEITTIOT

Kilke 2010 leirilla on 4 alaleiria ja lisaksi perhe- ja palveluleirit: Kaleva, Tuikku, Raffu, Lapa
+ Perhekyla Po6p0d ja Palvelukyla Leivo. Jokaisessa alaleirissa on 4 tai 5 leirikylaa.
Leirikylassa on noin 550 asukasta. Leirikyla jakaantuu leirisavuihin. Leirisavuissa on noin
100 asukasta. Jokaisessa leirikylassd on 1 Kkylakeittio, Leivossa ja Popbdssa on
molemmissa 1 kylakeitti6. Popon kylakeittio on mitoitettu noin 900 asukkaalle. Leivon
kylakeittio6 on mitoitettu noin 400 asukkaalle.

Kylakeittiot on sijoitettu leirikaavaan sellaisiin paikkoihin, ettd ne ovat mahdollisimman
aikaa ja kuljetuksia sdastavia ja voidaan helposti varmistaa ruoka-aineiden sailyminen
kylmand valmistukseen saakka. Tavoite on, ettd leirilla ei turhaan ajeta millaan
polttoainetta vaativalla laitteella. Ruokatarvikkeet tuodaan keittidille autolla, maitokarryilla
tai monkijalla. Yleensa 2 keitti6ta on sijoitettu vierekkain, joka mahdollistaa yhteistyon.

Leirilld on 4 muonavarastoa, josta logistiikkatiimi toimittaa kerran vuorokaudessa sailyvat
ruokatarvikkeet  kylakeittidille.  Keittiohenkilokunta hakee helposti pilaantuvat
ruokatarvikkeet muonavarastoilta ennen aterioiden valmistuksen aloittamista.
Muonavarastot ovat muonitustiimin hallinnassa ja ohjeistuksessa, mutta henkilosto tulee
alaleireistd. Jokaiseen alaleirin muonavarastoon tarvitaan yksi varastovastaava ja 8
henkiloston jasenta. Ruokatarvikkeet lajitellaan muonavarastoilla kylakeittiokohtaisiksi
eriksi. Tarke& asia, jossa varmastikin tapahtuu sd&tda, ovat erityisruokavalioihin liittyvat
ruokatarvikkeet. Ennen aterian valmistuksen aloittamista on syytad varmistaa etta kaikki
tarpeellinen on saatu keittidlle.

Haikkipaivina logistiikkatiimi toimittaa haikkimuonat kylakeittidihin, joista ne jaetaan
kylittain haikkivartioille.

Leirillda ei ole varsinaista keskuskeittiotd. Kaleva-alaleirin alueella olevat 2 kylakeittiota
toimivat rakennusleirin ja purkuleirin keitti6ind. Rakennusleiri resurssoi nama kylékeittitt
erikseen paikalle tulevista kylékeittiohenkildistd. Purkuleirin  osalta on voimassa
samanlainen jarjestely. Leirisavuissa on ruoan valmistaminen kielletty.

11 KYLAKEITTION RAKENTEET

Kylakeittiossda on 1 kpl 6m*9m ruoanvalmistus/ tarjoiluteltta (Popodssa 2 kpl), pressulla
katettu tila keittimille, ruokavarastoteltta, ruokailukatos pdytineen noin 200 leirilaiselle seka
mahdollisia muita telttoja leirilaisten virkistaytymista varten. NAamé& muut teltat tulee hankkia
muun kuin muonituksen organisaation kautta, esimerkiksi lippukunnista.

Kylakeittibssa on 2 — 3 tarjoilulinjastoa (tarjoilulinjastoja on enemman, jos tarjoillaan myos
ruokavalioita), 3 kasienpesupaikkaa, 4 tiskilinjaa, keittimia, ruoanvalmistuspoytia seka
vedenlammityspaikkoja tiskilinjastolla ja keittiolla. Ruoka valmistetaan Puolustusvoimien
Kenttakeittimilla. Erityisruokavaliot valmistetaan yhdessa tai kahdessa keittiossa per
alaleiri. Pienemmat ruokaerat tehdaan kaasukeittimilla. Roskat lajitellaan jo keittiolla,
koska leiri ei tuota sekajatetta. Leirikylan vaki yhteistydssa logistiikkatiimin ja
kylakeittion henkilokunnan kanssa huolehtii roskat keitti6ilta leirin jateasemille.

Erityisruokavalioita varten kannattaa keittioon rajata oma alueensa, etteivat
normaaliruokien valineet sekoitu erityisruokavalioiden valineisiin.
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1.2 KYLAKEITTION RAKENTAMINEN

Kaikkien kylakeittididen on oltava toiminnassa rakennusleirin viimeisen paivan iltana.
Taman takia keittiot rakennetaan heti rakennusleirin alussa. ettd leirildiset saadaan
ruokittua ensimmaisesta paivasta alkaen. Kylakeittioiden henkiloéstdén olisi hyva olla
paikalla jo 27.7.2010 illalla (ainakin yhden vuoron henkilokunta), ettd ruokaa
todellakin saadaan tarjottua my6s ensimmaisellé leirin aterialla.

Kylakeittiot rakennetaan rakennusleirin alussa. Mitd parempi rakennustiimi alaleirilla on,
niin sen parempi kyléakeittio syntyy. Kylakeittio voi olla leiriporttiin verrattava kylan oma
rakennelma. Kylakeittié tarvitsee myos kylan nimeen sopivan nimen. Kylakeittiomestarit
Pauli Korhonen ja Olli Oittila opastavat keittididen rakentamisessa.

Kylakeittion rakentamiseen on varattava aikaa noin 2 vuorokautta ennen leirin alkua.
Keittion rakentamiseen tarvitaan noin 10 rakentajaa. Kaytannossa tama tarkoittaa kahta
koko rakennusleirin ajan toimivaa rakennuspartiota per alaleiri sekd yksi rakennuspartio
PO6poa varten. Leivon keittion rakentaa joku naistéa em. partioista.

Koska maasto-olosuhteet ovat erilaiset jokaisessa kylékeittiossa, niin kylakeittidista tulee
vakisinkin hieman erilaiset. Samat toiminnot niihin kuitenkin on sijoitettava ja kyseisessa
paikassa on mietittdva, miten jonotus, ruokailu, tiskaus, huolto jne. kaytanndssa toimivat.
Keittidihin tehtavistd rakennelmista (poydat, penkit, jne.) on tehty detaljipiirustukset.
Keittidihin tehtavia rakennelmia kannattaa valmistaa alaleirikohtaisesti sarjatyona.
Sarjatyona rakenteet tulevat nopeammin tehtya ja niista tulee samanlaisia.
kylakeittiodetaljit_v6.2.pdf on tiedoston nimi.

Kaikki kylakeittididen rakentamiseen tarvittavat varusteet, teltat, peitteet, puutavara, narut,
varastohyllyt, keittimet hankitaan leiriorganisaation puolesta. Keittibiden ruoan
valmistamiseen tarvittavista varusteista osa tuodaan lippukunnista. Kylékeittiokympit
alaleirien muonitusmestareiden kanssa huolehtivat tarvittavien varusteiden hankkimisesta
lippukunnista. Keittidtarvikkeet voidaan tuoda leirille esimerkiksi rakennusleirin viimeisina
paivina, koska keittididen varastoteltat ovat jo valmiina.

Keittiobn varastoteltta on kooltaan 3*6 metrid ja se varustetaan lattialla ja rullakoilla.
Varastoteltassa sailytetddn kuivia ruokatarvikkeita ja hyvin sailyvid ruokatarvikkeita.
Logistiikka toimittaa ensimmaisen erén ruokatarvikkeita kylakeittidille tiistaina 27.7.2010
iitapaivalla. Keittibhenkilokuntaa on silloin syytd olla paikalla vastaanottamassa ja
jarjestamassa ruokatarvikkeita varastotelttoihin.

Keittimet tuodaan keittidille sitd mukaa, kun kylakeittio on muuten saatu rakennettua.

Rakennusleirid ja purkuleiria varten on 2 Keittiota oltava varustettuina jo
rakennusleirin ensimmaisené paivana ja purkuleirilla 1&hes loppuun asti.
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1.2.1 Toimi rakentaessasi seuraavasti

Keittion rakentaminen alkaa telttojen pystytyksellda ja ruokailukatoksen rakentamisella.
Ruokailukatos syntyy vaijerista, narusta ja kahdesta 8*12 metrin kevytpeitteesta. Jos
nama kevytpeitteet ovat variltdan valkoisia, niin katoksesta tulee valoisampi. Kevytpeitteet
ripustetaan vahvan kodyden, vaijerin tai sahkojohtimen péaalle. Vaijeri ripustetaan kahden
puun valille. Kevytpeitteet kiristetddn reunoilta ja katos on valmis ottamaan vastaan
leirilaiset. Katos toimii erinomaisena sadesuojana koko leirin ajan.

Teltat kasataan kokoamisohjeiden mukaisesti. Telttatoimittajalta tulee opastaja
rakennusleirin alussa kouluttamaan telttojen kasaamisessa.

Jokainen puolustusvoimilta tai muulta taholta lainassa oleva tai vuokrattu varuste on
tarkistettava ennen kayttoonottoa ja kylékeittiomestarille on raportoitava, mikali jokin
varusteista on rikki. Keittimet tarkistaa Olli Happonen. Varusteet on myos tarkistettava
ennen niiden luovuttamista takaisin lainaajalle.

Mikali haluatte kylakeittioille henkilokunnan virkistaytymisteltan sohvakalustoineen, niin
varmastikin hommaatte sellaisen varusteineen lippukunnista. Leiriorganisaatio ei naita
toimita, mutta suosittelen virkistaytymisteltan rakentamista. Jos tuot mummon
rokokoosohvan tai muuta vastaavaa leirille, niin viet sen myo6s mukanasi pois leirilta. Leirin
ymparistétiimi ei huolehdi leirialueelle jatetyistéd huonekaluista.

Varastoteltan sisalle sijoitetaan rullakoita valihyllyilla. Rullakot toimittaa leiriorganisaatio.

Tarjoilulinjat ja ruoanvalmistuspodydat valmistetaan leiriorganisaation toimittamasta
puutavarasta ja vanerilevyista. Tarjoilulinjastosta osa on 50 cm korkeaa ja talle tasolle
sijoitetaan isot kattilat. Muuten tarjoilulinja on perinteista tyopoytakorkeutta eli 90 cm.
Muonitustelttaan tehdaan 2 tarjoilulinjaa piirustuksen mukaisesti.

Muonitustelttaan tehddaan keskelle suuri poytd 2,5 metrida kertaa 2,0 metria.
Muonitustelttaan sijoitetaan my6s ruoanvalmistusastioiden tiskilinjat joita tarvitaan 2 kpl.
Tiskilinjan viereen tehd&an kuivaustaso. Katiskaverkosta saa tehdyksi mainion.
Piirustuksessa on esitetty tiskilinjojen ja poydan sijoitus. Muonitustelttaan sijoitetaan myos
jadkaappi. Jaakaappi sijoitetaan tukevalle alustalle, joka tehdaan esimerkiksi laudasta.
Jaakaapin toimittaa leiriorganisaatio. Muonitustelttaan rakennetaan isomman pdydan
lisdksi 90 cm korkea ruoanvalmistuspoyta ja 40 cm korkea ruoanvalmistuspenkki. 40 cm
korkeaan ruoanvalmistuspenkkiin  rakennetaan naulakko, jossa voi sailyttaa
ruoanvalmistuksessa tarvittavia lastoja, kauhoja jne. Piirustuksessa on lisétietoja.
Telttoihin rakennetaan lisaksi pari penkkid, joissa vasynyt henkilokunta voi lepuuttaa
jalkojaan.

Keittimet ja muut kuumat ruoanvalmistuslaitteet sijoitetaan piirustuksen mukaisesti
telttojen ulkopuolelle. Jonkinlaiset tasot on syyta rakentaa leiripaikalla Kattiloita ja
lampoastioita varten, ettei niita tarvitse laskea maahan. Tam& vahentda tiskia
huomattavasti. Keittimien paalle rakennetaan kevytpeitekatos. Kevytpeitekatos sijoitetaan
siten ettd se tulee irti keittimien savupiipuista.

Jéateastiat sijoitetaan keittidtelttojen ulkopuolelle. Keittibteltassa kaytetddn 60 litran
saaveja biojateastiana ja 80 litran saaveja energiajateastiana. Polttopuut sailytetaan
kevytpeitekatoksessa, missa ne ovat sateensuojassa.
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Ruokailukatokseen rakennetaan poydat ja penkit 200 ruokailijalle. Ainakin osa poydista
kannattaa tehda seisomamallisia. Kaikki péydat niin ruokailukatoksessa, kuin keittidllakin
pinnoitetaan vahvalla kirkkaalla rakennusmuovilla. Hygienia paranee huomattavasti.
Matala osa tarjoilulinjastoista jatetéan muovittamatta. Muovi voidaan leirin jalkeen ottaa
uusiokayttoon tai kayttaa energiajatteeksi.

Juomia varten tehddan oma poyta, jonka korkeus on 60 cm.

Tiskilinjoja tehdaan piirustuksen mukaisesti 4 kpl. Tiskilinjojen laheisyyteen tehdaan
vesipiste, jossa lammitetd&dn ja sekoitetaan tiskivedet. Rakennustiimi yhteistyosséa
vesitiimin kanssa toimittaa kylakeittidille kasienpesupisteita 3 kpl per kylakeittio, 2 kpl
asiakkaille ja 1 kpl henkilokunnalle. Kadet pestaan juoksevalla vedella.
Keittiohenkilékunnan kasienpesupaikka sijoitetaan keittimien l|aheisyyteen. Tiskilinjojen
paalle tehdaan kevytpeitekatos.

Sahkatiimi asentaa valaisimet molempiin telttoihin, seka pistorasioita jaakaapille ja muille
sahkovempaimille. Kylakeittion layout ja rakennelmat on esitetty piirustuksissa.

Vesipisteet 4 kpl. sijoitetaan ainakin tiskilinjoille, keittion tiskilinjalle ja keittimille. Harmaat
vedet eli tiskivedet ja kasienpesuvedet viedaan saaveilla harmaavesisailidihin, joita on 2
kpl per kylakeittio. Harmaavesisailitt ovat kooltaan 1000 litraa.

1.2.2 Kuumien laitteiden ja muut varotoimenpiteet

Kuumien laitteiden ymparille on rakennettava aita ja naiden alapuolella on oltava
palamaton alusta = hiekka, joka kastellaan tarvittaessa vaikka useamman kerran
paivassa. Hiekkaa on tilattu tata tarkoitusta varten.

Kaasupullot sijoitetaan turvallisen matkan pddhan kuumista laitteista ja pullot pidetaan
normaalisti suljettuina. Kaasupullot toimittaa leiriorganisaatio.

1.2.3 Keittion varusteet

Leirikeittion varustelista on esitetty liitetiedostossa. Alaleirin muonitusmestari huolehtii
sellaisten varusteiden hankinnasta, joita leiriorganisaatio ei toimita, yhteistydssa
kylakeittioiden muonituskymppien kanssa. Ruokailuvalinepussitelineet sijoitetaan
alaleirien savuihin.

Kylékeittion  varustelistassa on pyritty huomioimaan kaikki ruokatarvikkeiden
sdilyttamiseen, ruokien valmistamiseen, ruokien tarjoiluun, astioiden tiskaamiseen ja
keittididen hygieniaan liittyvat laitteet, kalusteet ja valineet. Jokainen kylakeittido pyritdan
varustamaan samantyyppisella kalustuksella.

Jokaiseen keittiodbn on hankittu leiriorganisaation toimesta ensiapulaukku, sammutuspeite,
sammutin, ilmoitustaulu, keittimia, lampoastioita, jateastioita, juoma-astioita, hygieniaan,
tiskaamiseen ja jatehuoltoon liittyvia tarvikkeita seka polttopuita ja nestekaasua.
Kylakeittididen lippukunnista toimitettavien varusteiden lista on taman
kylakeittiosuunnitelman liitteend. Keittiokamat_lippukunnista_6.2.pdf on tiedoston nimi.

Osa varusteista siis tulee leiriorganisaatiolta, osa tulee lippukunnista ja osa varusteista on
sellaisia, ettd muonitustehtaviin leirille tulevat tuovat omat varusteet mukanaan. Listassa
on merkinta siitd, miten tuote tai tavara hankitaan tai oletetaan hankittavan, seka
hankintavastuupestit. Keittion pitaisi nailla evailla olla valmis kaytettavaksi.
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2. KYLAKEITTION TOIMINTA JA HENKILOSTO
2.1 Kylakeittion toiminta

Keittidilla valmistetaan 4 ateriaa: aamupala, lounas, paivéllinen ja iltapala.

Kahvia ja teeta on tarjolla keittidilla leirintekijoille, mutta leirilaiset kayttavat kahviloiden
palveluita. Epaséannollista tyotd tekevat muonitetaan palvelukylassa. Ruokailuiden
aikataulut on tehty yhdessa ohjelmatiimin kanssa sovittaen ne ohjelman mukaan yhteen
joustavasti. Jokaiselle kylan savulle on laadittu aikataulu, jonka mukaan tama savu
ruokailee keittiolla.

Ruokalista on pyritty laatimaan siten, ettd normaaliruoka sopisi mahdollisimman monille
leirilaisille ja se on muun muassa vahalaktoosista. Ruoat valmistetaan AINA reseptien
mukaisesti.  Erityisruokavalioruoat valmistetaan SAMOIN reseptien  mukaisesti.
Erityisruokia valmistetaan yhdessa tai kahdessa kylékeittiossa per alaleiri. Ruokalistoja ja
resepteja leirilla on neljalle erilaiselle ruokavaliolle. Reseptit I0ytyvat muonituskansioista.

Leirialueelle rakennetaan jatevesien kasittelyjarjestelma, joka on kaytossa leirin alussa.
Koska jatevesien joukossa on valilla runsaastikin ruoantédhteitq, on tyhjennyspaikassa
karkeasuodatin, jolla biojatettd saa eroteltua tiskivesien tai keittoliemien joukosta. Keittion
jatevastaava tehtdvana on lisdta harmaavesisailioon tarvittavaa kemikaalia ohjeen
mukaisesti seka huolehtia saéilididen tyhjentamisesta jatevesijarjestelmddn ohjeen
mukaisesti. Ohjeistuksen toimittaa ymparistotiimi. Suodatetut ruuantahteet laitetaan
biojateastiaan.

Jatteet lajitellaan jo keitti6lla: biojate, polttokelpoinen jate, paperi, lasi, metalli ja
ongelmajate. Jatteiden lajittelusta on erilinen ohje, ja siitd on kerrottu myo6s
omavalvontasuunnitelmassa.  Kylakeittion  henkildkunnasta on  yksi  vuorollaan
jatevastaavana. Jatevastaavan tehtdvana on huolehtia jatteiden oikeasta lajittelusta.
Jatteiden kuljettamisesta jateasemille tulee ohje ymparistotiimilta.

Leiriorganisaatio  toimittaa  polttopuut,  palovesitynnyrit,  jauhesammuttimet ja
sammutuspeitteet. Kyladkeittio tarvitsee polttopuita leirin aikana arviolta 10 m®.

Jokainen keittiotiimilainen tuo mukanaan seuraavat henkilokohtaiset varusteet: 2 tai 3
esilinaa ja keittiopadahine. Esiliinat voit tehda itse, pyytaa aitia tekemadan tai ostaa
kaupasta. Paahine voi olla kokinhattu, huivi tai muu lakki. Voit tuoda myos leikkuuveitsen,
mikali haluat tyoskennella omalla veitsella. Tyohansikkaat véahentavat rakkoja
raskaammissa hommissa eli ala unohda niita.

Ruoka valmistetaan reseptissa esitetylla tavalla reseptissa esitetyilla valineilla.

Erityisruoka-annokset tehdéén pienemmissé kattiloissa kaasukeittimilla kayttaen naille
tarkoitettuja omia ruoan valmistusvalineitdan. Ruoanvalmistusvalineiden on oltava
erityisruokavaliokohtaisia.

Leivat ovat joko tarjolla jakelulinjoilla ja henkilokunta antaa levitteen leivalle tai pdydissa
leviterasioiden kanssa. Mikali leviterasiat ovat poydissa, niin leviterasioissa on
kertakayttoveitsia levitteen levittdmista varten.

Juomat (mehu ja vesi) ovat tarjolla 40 litran hanallisissa mehutonkissa ruokailukatoksessa.
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Aterian tarjoamisen jalkeen pestdaan ruoanvalmistusastiat, pyyhitaan poydat ja
hengéhdetdan hetki ennen seuraavan aterian suunnittelua. Vapaavuorolaiset l&htevéat
vapaalle lounaan ja paivallisen valissa noin klo 14:30.

Keittidihmisten aamu-unien kannalta olisi mukavaa, mikéali yovartiovuorossa oleva
sytyttaisi keittimiin tulet noin klo 5:00. Silloin klo 7:30 olisi kaytéssd kuumaa vetta ja
aamupuurojen valmistuminen nopeutuisi oleellisesti. Keittiihmiset laittavat illalla keittimiin
polttopuut valmiiksi, ettd vartiovuorossa olevan on helppo sytyttaa tulet. Sopikaa tasta
menettelysta kylanne staabin kanssa.

Tuhkan tyhjennys tulisi suorittaa aamulla ennen tulen sytyttamista, talléin tuhka on jo
jaahtynyt. Kun tuhka on otettu metalliastiaan, se kastellaan méraksi.

Vuoron vaihdon yhteydessa pidetddn palaveri, jossa kaydaan lapi mm. Keittidlle
edellisen vuoron aikana toimitetut ruokatarvikkeet ja mahdolliset muutokset ruokalistalla
seka jos jotain muuta erikoista on ilmennyt.

2.2 Kylakeittion henkilosto

Jokaisella alaleirilla on muonitusmestari joka vastaa yhdessa muonitustiimin ja oman
tiiminsa kanssa alaleirin muonituksesta.

Jokainen alaleiri pestaa itse kylékeittididen henkildkunnan ja samalla
muonitusvaraston henkilékunnan.
Kylakeittididen toiminnasta leirin aikana vastaavat kylakeittiokympit (vuoropaallikot).

Kylakeittibissa tydskennellddn kahdessa vuorossa. Molemmissa vuoroissa on
vuoropaallikkd ja hanella noin 11 — 14 apulaista. Leivon kylakeittiossa on 3 vuoroa.

Vuoron vaihto klo 14:30. Vuoro keittiossa vaihtuu lounaan tiskien jalkeen.

Vuoro kestaa yhden vuorokauden. Poikkeukset tahan ovat mahdollisia.

Kylékeittiokympin on oltava yhteydessa henkilbkuntaansa ennen leirid ja haastateltava
heidan henkilokunnan kokemuksen selvittamiseksi seka tehtava tyévuorot leirin jokaiseksi
paivaksi. Tyovuorojen laatimistaulukko on taman suunnitelman liitteena. Molemmista
tyovuoroista on loydyttava kokenutta henkilokuntaa, joka valmistaa ruokaa seka muuta
henkilokuntaa, joka huolehtii muista tehtavista. Tiskivesista huolehtiminen on myags erittain
vaativa tehtava, joka sopii paremminkin aikuiselle, kuin nuoremmalle leirildiselle.

Keittiovuorossa tehtavat jakaantuvat esimerkiksi seuraavasti:
e 1 keittiokymppi vuoropaallikkéna.
1 vastaa erityisruokavalioita houdattavien muonituksesta (erityisruokavaliokeittiot)
2 ihmista per vuoro tarvitaan kasienpesuvesien ja tiskivesien hoitamiseen
5 ihmista auttaa ruokien valmistamisessa ja on tarjoilussa
1 toimii jatelajitteluvastaavana
2 ihmista tarvitaan tiskaukseen
2 vastaa ruokien valmistamisesta

Kylakeittion henkilokuntaa tarvitaan siis 24 - 30 leirildista ja lisdksi 9 henkiloa
muonavarastoon, joka on yhden alaleirin kylakeittididen yhteinen.

Osa henkilokunnasta voi olla nuoria, vahan keittiodkokemusta omaavia, mutta joukossa on
oltava myds aikuisia, kokeneempia henkilGita.

Suomen Partiolaiset — Finlands Scouter ry
Kyldnvanhimmantie 29, FIN-00640 Helsinki, Finland Tel. (+358-9) 2533 1100 Fax (+358-9) 2533 | 160 info@partiof www.partio.fi



%X
R KEITTIOSUUNNITELMA

® ) @ 15.6.2010 8(14) PARTIO
scout

Jokainen Kkeittidihin tdihin tuleva tarvitsee salmonellatestin tuloksen. Salmonellatesti
tehdaan terveyskeskuksessa ennen leirid joko kesdkuussa tai heindkuussa.
Salmonellatestin tulokset toimitetaan alaleirin muonitusmestarille. Salmonellatestista ei
tarvita todistusta vaan pelkka laboratoriotestin tulos riittaa.

Hygieniapassikoulutus  muonitusmestareille ja muonituskympeille on pakollinen.
Muonitustiimiimme kuuluu 3 hygieniapassikouluttajaa, jotka kouluttavat muonitusmestarit
ja muonituskympit. Myo6s muiden KkeittiGihmisten on mahdollista hankkia itselleen
hygieniapassi muonitustiimin kouluttajien kautta. Hygieniapassikoulutus jarjestetaan leirilla
vimeisena rakennusleiripaivdnd 27.7.2010. Koulutus maksaa 15€. Jos haluat
koulutukseen, niin ilmoita siitd Thereselle. therese.meriheind@sulo.fi, niin han tietaa
varata riittdvasti aineistoa mukaan. Hygieniapassikokeeseen voit valmistautua osoitteessa:
http://lwww.evira.fi/portal/fi/elintarvikkeet/hygieniaosaaminen/hygieniaosaamistesti/

Muonitusmestarit, kylakeittiokympit ja muut paikalla olevat muonittajat koulutetaan
keittimien kayttdmisessa joko rakennusleirin aikana tai viimeistaan 27.7.2010.

27.7.2010 pidettava koulutustilaisuus sisaltaa myos koulutusta omavalvonnasta,
jatehuollosta, palvelusta ja ruokien valmistamisesta.

Kylakeittiokympit ja muonitusmestarit kouluttavat keittitiimilaisensa keittimien kaytossa.
Tarvittaessa tahan koulutukseen saa apua muonitustiimilta.

2.2 Keittimien huoltaminen

Keittimia on huollettava keitinohjeen mukaisesti joka paiva. Keittimien huollosta
vastaavat kylakeittiokympit. Rikkinaisella keittimella ruokaa ei voi valmistaa ja
rikkinainen keitin on korvattava keittimien toimittajalle.

3 TARKEITA ASIOITA KYLAKEITTION TOIMINNASSA
3.1 Yleisia hygieniaan liittyvia asioita

Ruoanvalmistustilat ja tiskipaikat ovat katettuja. Ruokatarvikkeet sailytetaan kannellisissa
astioissa. Keittiossd noudatetaan omavalvontaohjeita. Valmista ruokaa ei leirikeittioilla
sailyteta.

Kasien desinfiointi ennen ruokailua tehdaan kasidesilla kuiviin kasiin. Leirilaisten kasien
desinfioinnin suorittaa joku aikuinen.

Ruoan jakajien tehtavana on tarkistaa astioiden puhtaus ennen ruoan antamista.

Vinyylihansikkaita kaytetdan aina kun kasitellaan elintarvikkeita kasin (leivat, vihannekset,
juustot, makkarat jne.) Kadet pestadan tarvittaessa ja kasien pesun jalkeen kaytetaan
kasidesid. Kaikki kayttavat keittiossa paahineita ja esiliinoja.

Jokaisessa alaleirissd on 1 vessa, joka on vain muonittajien kaytossa. Alaleiri hankkii itse
lukon, jolla vessan voi lukita.
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Jateastioissa on oltava kannet. Biojateastiat tyhjennetdaan aina aterian jalkeen, paitsi
iltapalan jalkeinen tyhjennys tehddan vasta aamiaisen jalkeen. Biojateastiat pestaan
tyhjennyksen jalkeen. Biojateastioita ei kuljeteta samoilla valineilla, kuin ruokatarvikkeita.
Biojateastioiden pesu tehdaan jateasemalla.

Keittidlla astioiden tiskaamiseen kaytetaan niin kuumaa vetta, etta tiskaaminen on tehtava
kayttaen talouskasineita. Talouskasineiden alla voi kayttaa aluskasineita.

Leirilaisten tiskilinjoilla vaihdetaan vesia jatkuvasti ja vesien on oltava kuumia. Yhden tai
mieluummin kahden ihmisen on oltava koko ruokailun ajan huolehtimassa tiskivesien
laadusta. Tiskivesilinjalla on 4 vatia. Esipesu, pesu, huuhtelu, huuhtelu. Tiskivedet
vaihdetaan siten, etta esipesuvesi poistetaan ja taman jalkeen vateja siirretdan esipesuun
pain. Uusi vesi tuodaan jalkimmaiseksi huuhteluvedeksi. Kaikkiin vateihin lisataan
tarvittaessa kuumaa vetta. Tiskilinjojen vieressa on biojatteelle astiat. Astiat tyhjennetddn
tarvittaessa ja pestaan ruokailun jalkeen. Biojateastiat ovat 60 litran saaveja, joissa on
sisalla biojatesakki. Biojatesakkia ei taytetad ihan tayteen, koska sitten sita ei voi kasitella.

Keittiohenkilékunnan on kaytava ainakin kerran paivassa pesulla saunassa tai suihkussa.
Keittiohenkilékunnalla tulee olla mahdollisuus kayda suihkussa tai mieluummin saunassa
joka paiva klo 14:30 tai illalla klo 21:00 - 23:00 leirin jokaisena paivana.

Poydat pyyhitddn ennen aterian valmistuksen aloitusta. Pyyhkiminen tehdaan
ikkunanpesulastalla ja pesuratilla. Pyyhkimisessa kaytetaan lammintd pesuainevetta.
Astioiden puhtaus tarkistetaan ennen valmistuksen aloitusta.

Kaikkien ruoanvalmistusastioiden on oltava kannellisia.
3.2 Omavalvonta

Omavalvonnasta on erilliset ohjeet. Ohjeet ovat muonituskansiossa. Omavalvontaan
kuuluu Elintarvikkeiden vastaanottotarkastus, sailytysolosuhteiden valvonta, siivous ja
puhtaanapito, henkilokunnan hygienia, tuhoeldintorjunta, jatehuolto, talousveden laatu,
jatevesien  kasittely, asiakasvalitukset ja ruokamyrkytysepdilyt, henkilokunnan
perehdyttdminen omavalvontasuunnitelmaan ja asiakirjojen sailytys. KylakeittiGiden
vuoropaallikét  vastaavat keittididen omavalvonnasta. Muonitustiimi valvoo
omavalvontaohjeiden noudattamista.

3.3 Keittion keikkatyontekijat eli palvelutehtavaa suorittavat leirilaiset

Tarked osa leirildisten ohjelmaa on palvelutehtava. Kylékeittidillekin on tulossa lahes
jokaisena leiripaivana palvelutehtaviin samoajia ja vaeltajia ja he haluaisivat osallistua
ruoan valmistamiseen tai tehda muita keittibhommia. Kaikki tydtehtavat eivat kuitenkaan
ole soveltuvia leirilaisille, joilla ei ole salmonellatestin tulosta.

Tarpojalle, samoajalle tai vaeltajaikaiselle keikkatyontekijélle soveltuvia tehtavia ovat
esimerkiksi: vesistd huolehtiminen, keittimien lammittamisestd huolehtiminen, jatteista
huolehtiminen, poytien pyyhkiminen, polyamisen estdminen, polttopuista huolehtiminen,
ruokien hakeminen muonavarastolta, ruoka-aineiden tuominen ruokaa valmistaville
kokeille ja ruokien tarjoilu asiallisessa tydasussa (kasineet, essu, hattu)
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Jos joku samoajaikainen tai vaeltajaikdinen haluaa tulla jatkuvaan keittiopestiin, niin
kylakeittiomestarilla ei ole tdhan vastaan sanomista. Painvastoin. On erittdin hyva etta
tietotaitoa leirimuonituksesta saadaan siirrettya tulevien suurleirien muonittajille.

Jos téllainen tilanne tulee, niin asia sovitaan kylakeittion vuoropdaallikbn ja samoajan /
vaeltajan kanssa ja talléin héanet voi kirjata vuorotaulukkoon. Jokaisena leiripaivana paitsi
vierailupaivana on kuitenkin vapaavuorolla aikaa osallistua leirin ohjelmaan.

3.4 Erityisruokavaliot

Leirin alussa erityisruokavalioihmiset on haastateltava ja tarkistettava heidan
erityisruokavalionsa. [Imoittautumisen yhteydessa on saattanut tapahtua
vaarinymmarryksia ja ilmoittautumisten syottdmisessad tms. tilanteessa on leirilaisten
tietokantaan saattanut tulla virheita. Ruoka-aineallergioista on toimitettava todistus alaleirin
toimistoon. Alaleirin muonitusmestari tarkistaa todistukset. Haastattelun tekee alaleirin
muonitusmestari ja h&nta auttavat muonitustiimin jasenet.

3.5 Vierailupéaivat

Vierailupaivat ovat Kkiireisia paivia Kkeittioilla, koska vierailijat muonitetaan siind
kylakeittiossa, missad heidan leirildisensd asuu. Molemmat vuorot tarvitaan toissa
vierailupaivana. Vierailijoilla on oltava mukanaan omat ruokailuvalineet. Vierailupaivana
jonotetaan ruokaa parijonoissa ja jokaisella keittiolla tarvitaan ainakin kaksi ihmista
opastamaan ihmisia naihin jonoihin. Vierailupaivan muonituksesta on oma ohjeistuksensa,
joka l6ytyy muonituskansiosta.

3.6 Palvelu

Keittid ja siella tarjottava ruoka on yksi tarkeimmista jutuista leirilla. Jos leirikeittiossa on
hyva meininki ja ruoka hyvaa, niin todennakdisesti kaikilla on hauskaa.

Muonitusihmiset jos ketka ovat leirilla palvelutehtavassa. Hymy ja iloinen mieli on
tarkein varuste muonitusihmisille. Kokemus ei ole tarpeen kaikille, koska sita saa
kylakeittiossa. Hyva ruoka, parempi leiri. Hyva mieli, parempi ruoka!

Kylakeittiomalli on suunniteltu siksi, etta se tekee hymyn ja iloisen mielen mahdolliseksi
leirimuonittajille. Talla mallilla leirimuonitus ei ole raskas kokemus.

3.7 Entas jos halutaankin tehda kaikki jotenkin muulla tavalla

Varmastikin tulen saamaan kommentteja, ettd me haluamme tehda asiat eri tavalla.
Periaatteessa kylakeittiomestarilla ei ole siihen mitaan estelemista. Hygienia-asiat ja
turvallisuusasiat taytyy kuitenkin muistaa aina. Tehkaa niin, etta hyva tulee ja leirilaiset ja
te itsekin olette tyytyvaisia.

Savumuonituksen tilalle nyt kuitenkin halutaan toinen toteutustapa ja myds ammatillisempi
toteutustapa. Tarvikehankintojen takia myds tarvitaan suunnitelma, mitd rakennetaan ja
kuinka paljon rakennetaan. Kylakeittidista on tarkoitus tehda mahdollisimman samanlaisia,
jotta keittioiden rakentaminen, varustelu ja koulutus olisivat helpompaa.
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3.8 TURVALLISUUSASIOITA

Kaasupullot siirretddn kaasuvarastolta keittitille maitokarryilla, koska autossa ei saa
kuljettaa, kuin 2 kaasupulloa kerrallaan.

Leirista on tehty pelastussuunnitelma. Kylékeittididen osalta asiat on kirjattu tiedostoon:
Pelastussuunnitelmaan kirjattavia asioita kyléakeittidista v2.0.pdf

4 KEITTIOIDEN PURKAMINEN LEIRIN LOPUSSA:

Kun keittiditd rakennetaan leirin alussa, on hyva muistaa, ettd ne on purettava leirin
lopussa. Osa leirikeittididen rakenteista on sellaisia, ettd ne kannattaa sdastdd seuraavia
leireja varten. Saastettavia rakenteita ovat ainakin ruokailupdydat ja penkit.

Kylakeittioiden purkaminen aloitetaan kaikkien muiden Kkeittididen osalta, paitsi Kaleva
alaleirin Kettukylan ja Kauriskylan kylakeittion, jotka toimivat purkuleirin keittiind. Nama
keittiot ovat siis ne samat kaksi keittiota, jotka toimivat rakennusleirin keittidina.

Kun viimeisen leiripdivan lounas on tarjottu, niin Kkeittididen purkaminen aloitetaan.
Keittidilla olevat lippukunnista toimitetut tarvikkeet siirretddn pois keittioiltd siten, etta ne
lahtevat takaisin lippukuntiin. Keittidille toimitetut leiriorganisaation toimesta toimitetut
tarvikkeet siirretddn pois Kkeittidilta siten, ettd ne voidaan toimittaa varastoitavaksi
seuraavaa leirikdyttda varten tai huutokaupattavaksi. Tasta tulee erillinen ohje
muonituskansioon viimeistaan leirin aikana.

Keittimet puhdistetaan ja siirretdaan siten ettd ne voidaan palauttaa pois leiriltd. Leirilta ei
saa poistua ennen kuin Kkeittimet on hyvaksytysti tarkastettu. Keittimet tarkastaa
muonitustiimin puolesta muonituskalustomestari Olli Happonen.

Ruokailukatos puretaan, peitteet kasataan siististi, vaijerit kelataan rullalle ja vaijerilukot
sidotaan vaijereihin. Teltat puretaan ja pakataan siististi.

Ruokailupdydat puretaan siten etta podytaelementteja ei pureta. Poytaelementit kasataan
yhteen paikkaan siten etta ne voidaan kuljettaa elementtien varastointipaikkaan.

Keittiokalusteet puretaan siten ettd puutavarasta poistetaan kaikki naulat ja ruuvit.
Puutavara ja levyt sijoitetaan yhteen paikkaan siten ettd ne voidaan kuljettaa
varastointipaikkaan.

Kaikki keittiilta purettava tavara on sijoitettava siten, ettd ne voidaan hakea traktorilla
varastointipaikalle.

Alaleiri el saa poistua leirialueelta, ennen kuin kaikki alaleirin kylakeittiot on purettu
hyvaksytysti. Luvan poistumiseen antaa tekniikkajohtaja Kalle-Pekka Mannila.
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KEITTION ALUSTAVA AIKATAULU:
Ruokailuajat porrastetaan savuittain

Yd6vartiovuorossa oleva sytyttda tulet muuripadan ja keittimien alle
Keittion aamuvuorolaiset saapuvat keittidlle

kasienpesuvedet (pesu+ huuhtomisvesi) valmiiksi

tiskivedet (esipesu, pesu+ huuhtomisvesi) valmiiksi

AAMUPALA TARJOLLA

aamupalatiskaus ja keittion siivous, jatehuolto

Jatteet keittiosta jateasemalle

LEIRILAISET LAHTEVAT ohjelmaan (ohjelmat klo 9-12)

paivan menun lapikaynti: reseptien tsekkaus ja valmistuksen suunnittelu,
tyovalineet valmiiksi, perunoiden kuoriminen, kasvisten paloittelu
ruokatarvikkeiden haku muonavarastosta KULJETUS (aikataulu riippuu reseptistd)
lounaan valmistus & esille laitto (aikataulu riippuu reseptistd)

kasienpesuvedet (pesu+ huuhtomisvesi) valmiiksi

tiskivedet (esipesu, pesu+ huuhtomisvesi) valmiiksi

LOUNAS TARJOLLA (P6pdssé lounas alkaa jo 10:30)

tiskaus, siivous, jatehuolto
Jatteet keittiosta jateasemalle
LEIRILAISET LAHTEVAT ohjelmaan (ohjelmat klo 14 -16)

VUORONVAIHTO

paivan menun lapikaynti: reseptien tsekkaus ja valmistuksen suunnittelu,
tyovalineet valmiiksi, kasvisten paloittelu

paivallistarvikkeiden haku muonavarastolta KULJETUS (aikataulu riippuu reseptista)
paivallisen valmistaminen & esille laitto

kasienpesuvedet (pesu+ huuhtomisvesi) valmiiksi

tiskivedet (esipesu, pesu+ huuhtomisvesi) valmiiksi

PAIVALLINEN TARJOLLA

LEIRILAISET LAHTEVAT ohjelmaan (ohjelmat klo 18 -19.30)
tiskaus, siivous, jatehuolto

Jatteet keittiosta jateasemalle

iltapala- ja aamupalatarvikkeiden haku KULJETUS

iltapalan valmistus

kasienpesuvedet (pesu+ huuhtomisvesi) valmiiksi

tiskivedet (esipesu, pesu+ huuhtomisvesi) valmiiksi

ILTAPALA TARJOLLA

tiskaus, siivous, jatehuolto

HILJAISUUS
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6. MUONITUSTIIMI

Muonituspaallikko

Marja-Leena Rasanen-Ala-Aho

ml.rasanen@gmail.com
0400 137 733

Kylakeittibmestari

Pauli Korhonen
korhospauli@gmail.com
040 56 26 099

Haikkimuonitusmestari
Hanna Virtanen
virtanen.hanna@gmail.com

Muonitusmestari

Therese Meriheina
therese.meriheina@sulo.fi
040 76 58 010

2. Kylakeittiomestari
Olli Qittila
oittilat@gmail.com

044 911 86 84

2.Haikkimuonitusmestari
Palvi Karlsson
karlsson.palvi@gmail.com

040 762 69 27

044 54 44 796

7. ALALEIRIEN MUONITUSMESTARIT

Muonitusmestari Kaleva
Sanna Lindholm
sanna.lindholm@gmail.com
040 513 7967

Muonitusmestari Raffu
Saila Sipila
saila.sipila@turkuai.fi
0400 277 195

Muonitusmestari Tuikku
Nina Sarnasto-Toivanen
nina.sarnasto-toivanen@iki.fi
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Ruokatuotemestari
Olli Happonen
olli.happonen@mil.fi
0400 38 39 37

Rakennusleirimestari
Sirkka Anttila
s.anttila@pp.inet.fi

040 59 58 281

Muonitusmestari P6p6
Mikko Kutvonen
mikko.kutvonen@invenco.fi
040 57 88 500
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040 58 20 713

Varastomestari
Pirjo Lehti
pirjo.lehti@utu.fi
044 59 55 404

Muonitusmestari Lapa
Pirjo Riittinen
pirjo.riittinen@hirvensalmi.fi
040 559 16 77

Muonitusmestari Leivo
Matti Hard
matti.hard@hotmail.com
050 41 003 17
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Kerayspahvi kuljetetaan muonakuljetusten paluukuormassa muonavarastolle, josta se
palaa tukkuliikkeisiin. Muut jatejakeet toimitetaan kylakeittioilta jateasemille.

BIOJATE

KYLLA £l KYLLA El
Ruuantdhteet Muovia, metallia Pakkausmuovi, muovit PVC-muovi (03)
Servietit, kdsipaperit  Lasia, hiekkaa Likaiset pahvit ja Biojdte, metalli
Suodatin- ja teepussit Nesteitd paperit, styroksi, puu Lasi, keramiikka
Tupakantumppeja Ongelmajdtteet
Purukumia Tupakantumpit

SEKAVARINEN LASI METALLIT

KYLLA El KYLLA El

Sdilyke- ja juomatdlkit  Biojdte
Alumiinivuoat Lasi
Metallipakkaukset Keramiikka

Lasipurkit Posliini
Vihred, kirkas tai Keramiikka
ruskea lasi Muowi

Metalli Ongelmajdtteet
Biojate

KAATOPAIKKAJATE KERAYSPAHVI

KYLLA El KYLLA El

PVC-muovi (03) Ongelmajdtteitd Ruskea pahvi Mdrkd tai likainen

Tupakantumpit Kierrdtykseen Voimapaperi pahvi )
Ruskeat paperikassit  Muovi, styroksi

kelpaavia jateja- ov ¢
% keita % Folioitu pahvi

PARISTOT

Mappiparistot
Raskasmetalliparistot (Hg, Cd, Pb)

Puhelinten akut
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